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Food Pairing 
mit wilden Blaubeeren

Süß, intensiv fruchtig und manchmal fast würzig – 
so lässt sich der Geschmack wilder Blaubeeren 

aus Kanada beschreiben. Typisch für eine Wildfrucht, 
ist nicht jede Beere gleich: Manche sind dunkler, 

manche sind kleiner – ganz wie die Natur sie 
geschaffen hat. Womit lassen sich die leckeren 

Früchtchen am besten kombinieren? 
www.wildeblaubeeren.de
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Wilde Blaubeeren 
aus Kanada ...

... sind das ganze Jahr über bei uns 
tiefgefroren oder im Glas erhältlich. Die Früchte 

werden sofort nach der Ernte einzeln eingefroren. 
So behalten sie ihre Form, Farbe und die 

wertvollen Inhaltsstoffe. Damit sind sie eine 
ideale Zutat in der Küche. Ob zum Backen, 
in Desserts oder herzhaften Gerichten – 

wilde Blaubeeren sind unglaublich 
vielseitig und kreativ einsetzbar.  
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