Blueberry Chi Chi
(Glas vorne)

Zutaten fur 1 Glas:

4 cl Wodka

3 cl frische Sahne

3 cl Cream of Coconut

(alternativ: 2 cl ungesufRte Kokosmilch und 1 cl Zuckersirup)

8 cl Blaubeer-Saft : "1‘,,
Ananasviertel oder Zucker-Kokos-Crusta ' '5:
Kokosraspel - t:
Alle Zutaten mit Crushed Ice in den Mixer geben, gut plrieren und

in ein Glas fullen. Mit Zucker-Kokos-Crusta oder Ananasviertel an S y

den Glasrand gesteckt und Kokosraspeln bestreut servieren. =

Tipp: Falls Sie keinen Blaubeer-Saft bekommen, greifen Sie auf
Blaubeeren aus dem Glas zuriick: 2 EL Blaubeeren aus dem Glas mit Saft in einen Mixer
geben und gut durchpUrieren. Das ergibt einen samigen Blaubeer-Nektar.

Fur die alkoholfreie Variante lassen Sie den Wodka weg und verwenden stattdessen 12 cl
Blaubeer-Saft oder gemixte Blaubeeren aus dem Glas.

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten

Blueberry Daiquiri
(Glas hinten)

Zutaten fur 1 Glas:

4 cl Rum

1 Espressotasse wilde Blaubeeren aus Kanada (tiefgefroren)
3 cl frischer Zitronensaft

1-2 cl Rohrzuckersirup oder Lauterzucker

Johannisbeerrispe zur Dekoration

Alle Zutaten mit Crushed Ice in den Mixer geben und gut durchplrieren, bis eine sdmige
Konsistenz entsteht. In einem groRen Martiniglas servieren und mit einer langen
Johannesbeerrispe garnieren.

Tipp: Lauterzucker lasst sich auch ganz einfach selber machen: % Liter Wasser in einen
Topf geben und die Flussigkeit erwarmen. 250 g weilRen Zucker dazugeben und auflésen
lassen, so dass eine geloste (gelauterte) Lésung entsteht. Ergibt ¥4 Liter Zuckersirup.
Abkiihlen lassen und in eine gut ausgespulte Flasche fullen. Halt 3-4 Wochen im
Kuhlschrank.
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Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten
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