Canada

Blaubeer-Baselito
(Glas links)

Zutaten fur 1 Glas:
4 Basilikumblatter
2 TL Rohrzucker

1 cl Mineralwasser .
1 EL wilde Blaubeeren aus Kanada (tiefgefroren) ~
2 cl frischer Zitronensaft

4 cl kubanischer Rum

1 Basilikumzweig

Zubereitung:

Basilikumblatter mit Rohrzucker und Mineralwasser in ein
Caipirinha-Glas geben, mit einem Stdf3el leicht andriicken,
Blaubeeren dazugeben und zerdriicken. Ein Longdrinkglas zu
2/, mit Crushed Ice fillen, Zitronensaft und Rum dazugeben,
gut umrihren und mit Basilikum garnieren.

Fur die alkoholfreie Variante lassen Sie den Rum weg und verwenden 30 g Blaubeeren, 4
cl Zitronensaft, 3 cl Ananassaft und 3 cl Blaubeer-Satft.

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten

Blaubeer-Caipirinha
(Glas rechts)

Zutaten fur 1 Glas:
1 Limette

4 cl Blaubeer-Saft
4 cl Cachaca

Y, Stick Pitahaya

Zubereitung:

Die Limette waschen, die Enden abschneiden und achteln; in ein Caipirinha-Glas geben und
mit einem StoRel zerdriicken. Das Glas zu %3 mit Crushed Ice fiillen, mit Blaubeer-Saft und
Cachaca auffullen und gut umrihren. Zur Dekoration ¥4 Stuick Pitahaya an den Glasrand
setzen.

Tipp: Falls Sie keinen Blaubeer-Saft bekommen, greifen Sie auf Blaubeeren aus dem Glas
zuriick: Die Beeren samt Saftanteil in einen Mixer geben und gut durchptrieren. Das ergibt
einen sdmigen Blaubeer-Nektar.

Fur die alkoholfreie Variante den Cachaga weglassen und mehr Blaubeer-Satft (8 cl)
verwenden.
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Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten
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